
ACCOMPAGNEMENT : RIZ CANTONAIS +2€

TATAKI DE BŒUF
Bœuf, mi-cuit, snacké au chalumeau,
sauce sésame citron

DESSERTS 6€ENTRÉES

(SEMAINE UNIQUEMENT)

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 18€

ENTRÉE +  PLAT + DESSERT 22€

OPTIONS BOISSONS
(VIN AU VERRE OU DEMI ASAHI OU
SOFT + BOISSON CHAUDE)

+4€

FORMULE MIDI

EN CE MOMENT KINO BAO

KINO BOL13€

13€

TONKATSU 13€

6€

Crumble et zeste de citron vert

Chez Kinoko, il nous tient à coeur 
de confectionner de façon 

artisanale nos plats (marinade, 
panure, sauce, dessert...)

Riz, chou rouge mariné, 
pickles de carottes, 

cebettes, coriandre, 
salade verte et

produits du moment.

Pain vapeur,
salade, chou rouge
mariné, pickles de 
carotte, oignons frits et 
cacahuètes

Sauce : teriyaki ou katsu ou 
gochujang

servi avec frites de patate douce 
ou salade verte ou riz blanc

Porc français pané 
au panko, sauce 
katsu, chou rouge 
mariné, coriandre, 
cebettes et riz

Suggestions
du moment

Prix sur ardoise

NOS SPÉCIALITÉS ASIATIQUES

Quinoa, boulgour, chou rouge mariné,
pickles de carottes et sauce ponzu

SALADE DE QUINOA

• POULET FRIT
• TOFU FRIT
• EFFILOCHÉ DE 

CANARD +2€

• POULETFRIT
• TOFU FRIT
• POISSON +2€

BROWNIE DU CHEF
Chocolat 64%, coulis caramel
fruité

CHEESECAKE AU YUZU
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Taxes et service inclus dans nos prix.

LE SOIR : À PARTAGER
À BOIRE

CRISPY TOFU

12€ 16€

B
ières

Cocktails

Spiritueux

V
ins

sauces : teriyaki ou gochujang ou 
katsu ou ponzu ou mayonnaise

KOREAN FRIED CHICKEN

12€ 16€

sauces : teriyaki ou gochujang ou 
katsu ou mayonnaise

poulet frit ou tofu frit
sauces : teriyaki ou katsu ou 
gochujang

KINO MIX

29€

MINI GUA BAO
x4 pièces

x2 / x4 / x6 piècesx2 / x4 / x6 pièces

14€

x 4 mini Gua Bao / x2 Accompagnements 
/ x2 Korean Fried Chicken ou x4 Crispy 
Tofu

ACCOMPAGNEMENTS
Riz nature  3,5€
Salade verte  3,5€

Maïs grillé 4,5€
Frites de patate douce    4,5€

SAUCES AU CHOIX
Mayonnaise, en attente de la modification
Gochujang, la piquante coréenne
Katsu, le ketchup japonais
Teriyaki, onctueuse et sucrée



Carte des boissons

BIÈRES
Hikari   33cl (bouteille)
Asahi 5,2%   25cl / 50cl
St Stefanus Blonde 7%   25cl / 50cl
Bière du moment   25cl / 50cl

SOFT
Thé froid maison   33cl
Evian   50cl / 1l
Badoit rouge   33cl
Badoit verte   50cl / 1l
Coca   33cl / Coca zéro   33cl
Limonade japonaise   20cl
Ginger Beer bio sans alcool   25cl
Jus de fruit Patrick Font   25cl
(pomme, orange, mangue, tomate)

Expresso / Allongé
Thé chaud (by EN APARTHE)

SAKÉS ARRANGÉS 
MAISON

Shooter   2cl
Petit joueur   (5 shooters)
Joueur   (10 shooters)

Nos parfums : Mangue, Framboise, Piment / 
Gingembre, Menthe et saké du moment

VINS
Vin au verre   12cl (rouge, rosé ou blanc)
Pichet de vin   (rouge, rosé ou blanc)
ROSÉ Belle Promesse   côte de provence BIO 
2021, 12%
BLANC Chardonnay Viognier Arrogante   
sélection Parcelaire, Plot de Naudy 2021, 13,5%
BLANC (moelleux) Vintrux   première gelée 
2021, 12%
ROUGE Côte de Rhône   Vieux Clocher 2020, 
13,5%
ROUGE Saint-Joseph   Les Fagottes 2021, 
12,5%

ALCOOLS
Soju   36cl (selon les arrivages)
Vodka absolut   4cl
Get 27   6cl
Gin Roku   4cl
Don Papa   4cl
Jack Daniel   4cl
Nikka Whisky days   4cl
Pastis   2cl

Champagne BRUT Mercier 12% 75cl

COCKTAILS

MOCKTAILS 

Sweet Nigai 
Tequila, jus de pamplemousse, citron 
vert et sirop de melon

Tokyo Tonic   
Gin tonic, sirop de fleur de sureau, 
citron vert et sirop de falernum

Raichi   
Vodka, jus de litchi, Soho et sirop 
d’hibiscus

Smoked Mango   
Saké, Soho, Malibu, jus de mangue, 
lait de coco, citron jaune et purée de 
mangue

Sweet Citrus
Jus de poire, jus de litchi, concentré 
de citronnelle et citron

Exotic Time
Nectar de mangue, goyave et 
passion

Tous nos cocktails 
sont fais maison !


